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: : DE USO EXCLUSIVAMENTE DOMÉSTICO : :

Manual do usuário

DE USO EXCLUSIVAMENTE DOMÉSTICO
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Por favor, leia todas as instruções relacionadas ao seu 
produto e guarde este manual para sua referência.

Siga todas as instruções e advertências descritas 
neste manual para melhor utilizar seu produto e obter 
os melhores resultados.
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Não utilize para misturar massa, pure de batata, carne, 
etc.

Funcionamento:

1.  Coloque o produto sobre uma superfície plana, que 
não seja escorregadia.

2. Coloque os ingredientes na garrafa respeitando a 
capacidade máxima.

Cuidado! Nao ultrapasse o volume de enchimento 
máximo: 600 ml.

3. Fixe as lâminas na extremidade aberta da garrafa, 
rodando-o para direita (Fig. 1).

Cuidado! As lâminas e acessórios são muito afiados!

4.  Coloque a base do liquidificador numa superficie 
plana e nivelada.Conecte o produto a uma tomada de 
corrente elétrica (Fig. 2).

Desligue o plugue do produto da tomada. Lave todas as 
peças, exceto a base do liquidificador, com água morna 
e sabão (Fig. 6). 

Os acessórios devem ser lavados apenas à mão. Deixe 
todas as peças secar totalmente.

Cuidado! As lâminas são muito afiadas!

Limpe a base do liquidificador com um pano úmido 
(Fig. 7).

Cuidado! Nunca submerja a base do liquidificador em 
água!

Não utilize esfregões nem produtos de limpeza 
abrasivos para a limpeza do produto.

1. Recolha o cabo de alimentação na área de 
armazenamento, na parte inferior da base.

2.  Mantenha o liquidificador em lugar seco e ventilado.

IMPORTANTE: Sempre certifique-se de que seu 
liquidificador está desconectado da energia 
elétrica antes de encaixar ou remover as lâminas. 
Sempre manuseie as lâminas com cuidado, pois 
são extremamente afiadas.

UTILIZANDO SEU LIQUIDIFICADOR

DESMONTAGEM DO LIQUIDIFICADOR LIMPEZA E MANUTENÇÃO

ARMAZENAMENTO

RECEITAS

CONHEÇA SEU LIQUIDIFICADOR MONTAGEM DO LIQUIDIFICADOR

Tampa com bocal para beber

Garrafa misturadora

Lâminas removíveis

Botão ligar/desligar

Base do liquidificador

Cabo de alimentação

Fig. 1

5. Vire a garrafa ao contrário. Coloque a garrafa, 
pressionando-a para baixo, na base do liquidificador e 
rode-a para a esquerda para bloquear (Fig. 3).

Nota: A garrafa está bloqueada quando o símbolo do 
bloco de lâminas está alinhado com o símbolo na base 
do liquidificador.

Cuidado! Para reduzir o risco de ferimentos, nunca 
coloque as lâminas removíveis na base sem que a 
garrafa esteja corretamente colocada (Fig. 3).

6.   Aperte longamente o botao ligar/ desligar para iniciar 
a mistura (Fig. 4). Solte o botão ligar/desligar para 
parar a mistura.

Cuidado! Se o motor parar, desligue imediatamente o 
liquidificador, retire  o plug do aparelho da tomada e 
deixe esfriar o produto durante, pelo menos, 10 minutos.

7. Quando os ingredientes estiverem completamente 
misturados: Solte o botao ligar/desligar para parar 
a mistura. Certifique-se de que o motor parou 
completamente e, em seguida, rode a garrafa para 
a direita para a soltar. Retire a garrafa da base do 
liquidificador. Substitua o bloco de lâminas pela 
tampa para beber (Fig. 5).

Fig. 2 Fig. 3

Fig. 4 Fig. 5

Fig. 6
Fig. 7

Capacidade máxima 600 ml

Velocidade recomendada do liquidificador

Receita Ingredientes Quantidade Tempo

Puré de 
legumes 

crus

Cenouras 40 g

10 s. 
x (2 a 3) 

vezes

Batatas 40 g

Cebolas 40 g

Água 80 ml

Fazer 
puré de 
vegetais 
cozidos

Cebolas 25 g

10 s. 
x (2 a 3) 

vezes

Cenouras 50 g

Batata 50 g

Courgette 50 g

Água 100 ml

Pitaia e 
couve-flor

Água 120 ml

10 s. 
x (4 a 6) 

vezes

Pitaia ¼ - ½ 
unidades

Cenouras ¼ - ½ 
unidades

Couve-flor 30 g

Velocidade recomendada do liquidificador

Receita Ingredientes Quantidade Tempo

Smoothie 
de 

abacaxi e 
damasco

Abacaxi em 
rodelas 60 g

10 s. 
x (4 a 6) 

vezes
Damasco 
secos 10 g

Iogurte 75 g

Maçã e 
couve-flor

Maçã ¼ - ½ unidade

10 s. 
x (4 a 6) 

vezes

Couve-flor 30-50 g

Limão ¼ unidades

Água 120 ml

Vitamina

Maçã 40 g

10 s. 
x (4 a 6) 

vezes

Banana 50 g

Papaia 100 g

Leite 150 g

Aipo e 
tomate

Aipo 200 g
10 s. 

x (4 a 6) 
vezes

Tomate ½ unidades

Água 120 ml


