e COMO UTILIZAR

1.Limpe o produto comumpano seco.

2. Garanta que o mesmo esteja posicionado em uma
superficieplana.

3. Durante o primeiro aquecimento, este produto podera
liberar um leve odor devido ao aquecimento dos materiais e
componentes utilizados em sua fabricacao.

4.Conecte o plugdatomadaemumarede compativelcoma
doseumodelo.

5. Pressione a tecla "ON/OFF" para ligar, o Cooktop emitira
um sinal sonoro e aparecera "ON" no display e o exaustor
ligara.

Nota: A boca do Cooktop s6 esquenta quando ha uma
panelaposicionadasobre ela, portanto, nenhuma funcaoira
iniciar se ndo houveruma panelasobre oaparelho.

6. Selecione a temperatura ou o modo de cozimento que
desejar, clique natecla’modo’ até escolher qual deseja.

7. Se escolher algum dos modos de cozimento, a luz ficara
acessaembaixodoicone.

8. Para desligar e interromper o aquecimento do Cooktop,
precioneatecla"ON/OFF".

9. Porém, o ventilador de exaustdo do Cooktop ainda
continuaraligado, até ofogao esfriar por completo.

10. Para o perfeito funcionamento do equipamento utilize
somente panelas que sejam especificas para inducao
magnética que tenham o fundo plano, o aquecimento
ocorre pelo contato do fundo da panela com a superficie
magnética da bobina. Para ter certeza que sua panela é
compativel,use umima para teste, se oima grudar nofundo
dapanelaomaterial é o correto parauso.
11.Recomenda-se ousodesse aparelho por pessoas queja
tenham experiéncia com o uso de fogdes comuns ou
elétricos.

Nota:

Vejaabaixo alguns exemplos de utensiliosrecomendados:
*Frigideiras, Chaleiras, Chapas e Panelas de Ferro.

* Frigideiras, Chaleiras e Panelas em Aco Inox Magnético
proprio parainducao.

« Frigideiras, Chaleiras e Panelas Esmaltadas feitas de Aco
Inox Magnético proprio parainducéo.
Utensiliosinadequados e que ndo podem serusados:

* Vidro, ceramica, aluminio, cobre e outros materiais ndo
magnéticos.

Procure pelo simbolo de inducao na embalagem
de fundo de panelas e utensilios. Isto indica que

o mesmo é adequado para uso no fogao
cooktop de inducgao.

Atente-se ao simbolo de "Nao toque, superficie
quente". Se encontra colado no fogao elétrico e
deve ser respeitado para evitar acidentes.

Atente-seaosimbolode:
m "Cuidado, ndo toque”. Se encontra colado no
fogao elétrico e deve ser respeitado para evitar

acidentes.

« CARACTERISTICA TECNICAS *

Modelo Tensdo Poténcia | Frequéncia
ACKI01I-01 127V 1200W 60Hz
ACKIO11-02 220V 2000W 60Hz

* TABELAS DE TEMPERATURAS -
Nivel 1 2 3 4 5 6 7 8
Temp.°C | 80 | 100 | 120 | 160 | 180 | 200 | 240 | 270

P"I‘:;‘\‘;"a 120 | 200 | 300 | 400 | 500 | 600 | 800 | 1200

P"Z‘::;ia 120 | 400 | 800 |1000/1300/1600|1800/ 2000

Atencao

Este produto podera liberar um leve odor durante as
primeiras horas de uso. Isto acontece devido ao
aquecimento dos materiais e componentes utilizados
na fabricacdo deste produto, ou seja, ndao indica
existénciade defeito no produto.

A superficie da area de aquecimento esquenta durante o
uso, mas mantém a superficie em volta fria, seja
cuidadoso e evite contato direto com a boca.

Mantenha fora do alcance de criancas.

* POSSIVEIS PROBLEMAS °
CODIGO DE ERRO CAUSA
Utensilio mal posicionado, fora
EO/E9 da area de aquecimento, ou _
panelainapropriada para inducédo
E1l Tensdo menor que 80V
E2 Tensdo maior que 275V
E3 Temperatura da superficie com

problemas de circuito aberto

E4 Sensor de temperatura IGBT com
problemas no circuito

E5 Temperatura incorreta da superficie -
super aquecimento

E6 Temperaturaincorreta do IGBT -
acimade 80°C

E7 Temperatura incorreta da superficie -
abaixo de 40°C

Todas as imagens sao meramente ilustrativas.

* TERMO DE GARANTIA »

1. AGRATTO é uma marca da VENTISOL INDUSTRIA E
COMERCIO S/A., assegura aos seus consumidores a
garantia legal de 90 (noventa) dias, mais a garantia
contratual de 270 (duzentos e setenta) dias em seus
produtos, a contar da data da compra conforme NotaFiscal,
atendendo ao codigo de defesa do consumidor. A garantia
abrange defeitos defabricacdo do produto.

Componentes e Acessorios, a garantia é legal de 90 dias,
dentro das condicdes ressalvadas neste termo, item 4
(quatro), sempre acompanhada de Nota fiscal. As pecas
substituidas ou consertadas, durante o periodo de garantia,
terdooprazodegarantiade 90dias.

GARANTIAAGRATTO.

2.Entende-se por garantia oreparo gratuitodo aparelhoea
reposicdo de pecas originais que apresentem defeito
técnico de fabricacdo, de acordo com o parecer do
Assistente Técnico Autorizado AGRATTO. Tal garantia
somente terd validade mediante a apresentacdao da Nota
Fiscal de compra, com descricdo do produto. E
imprescindivel, para o atendimento gratuito, que oaparelho
estejadentrodoprazo estipuladono paragrafo 1.

3. As despesas de retirada, instalacdo e reinstalacdo do
aparelho, embalagens e transporte até a Assisténcia
Técnica Autorizada AGRATTO ocorrerdo por conta e risco
doclienteusuario.

4. Fica automaticamente cancelada a garantia se ocorrer
qualquer das condicdes abaixo:

» Danos provocados por acidentes, tais como: queda,
descargaelétrica, inundacdo, desabamento ouincéndio;

* Danos provocados por umidade, exposicao excessivaaluz
solar, salinidade ougordura;

* Uso em desacordo com as informacdes deste manual de
instrucdes, defeitodecorrentedouso;

* Portersidoligado emtensao elétricaincorretaousujeitoa
excessivasoscilacdes de tensaodaredeelétrica;

» Ajuste interno ou conserto feito por pessoa nao

credenciada pela AGRATTO, ou se for verificado sinal de
violacdo de suas caracteristicas originais;

* Se a Nota Fiscal de compra apresentar rasuras e/ou
adulteracoes.

Garantianaocobre:

* Troca do produto, tendo condicdes de sanar os defeitos
reclamados emgarantiacomatrocade pecas;

e Limpezaoumanutencao;

* Pecas e acessoérios sujeito a quebra, como aqueles
fabricados em material plastico ou vidro, apds o prazo da
garantialegalde 90 (noventa) dias;

* Atendimentos domiciliares;

* Danos sofridos pelo produto durante o transporte por
terceiro, atéolocalde suautilizacao;

* Por condicoesimpréprias asensibilidade do aparelho;

*IMPORTANTE-"

» Guarde sua Nota Fiscal, pois ela é parte integrante deste
Termode Garantia.

* Para obter informacdes sobre nossa rede de assistentes
autorizados e ultima revisao deste manual, reporte-se ao
site:www.agratto.com.br.

* Ndo encontrando um Assistente Técnico Autorizado
AGRATTO em suaregiao, reporte-se ao Sac através do email
sac@agratto.com.br

Importado e Distribuido por:
VENTISOL IND. E COMERCIO S/A.
CNPJ: 01.763.720/0001-71
Serv. José Tcholakan, 07 - Aririu
Palhoca | SC | CEP: 88.135-541
Tel./Fax: (48) 2107 9500 | sac@agratto.com.br
www.agratto.com.br

20230718



Sejabemvindo a Agratto.

Estamos muito felizes por vocé adquirir o COOKTOP DE
INDUCAO AGRATTO, vocé ir4 conhecer alguns beneficios
que so6 os produtos Agratto podem Ihe oferecer.

* O correto funcionamento de seu produto depende da
leituradeste manualdeinstrucdes.

* Verifique se o seu produto corresponde com o da
embalagem ou se nao haalguma pecafaltando.

* Antes de utilizar este produto leia com atencao os
Cuidados Especiais para sua Seguranca.

* Se necessitar de manutencao, procure um profissional

especializado verificando comnosso SAC.

* Ao limpar ou realizar manutencao, desconecte o aparelho
darede elétrica paraevitaracidentes.

» Confirme se a tensdo (voltagem) da sua rede elétrica é a
mesma do aparelho.

« Verifique se este manual é compativel com a versao mais
atualizadaemnossossite, napaginado produto.

* CUIDADOS PARA SUA SEGURANCA -
1. Antes de ligar o aparelho, verifique se a voltagem
selecionada é compativel comsuaredeelétrica.
2. Este aparelho nao deve ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou sem experiéncia e conhecimento, a
menos que sejam supervisionadas ou instruidas emrelacdo
aousodoaparelho poralguém que sejaresponsavel por sua
seguranca.
3. Criancas devem ser supervisionadas para que nao
brinquem com o aparelho.
4. Antes de qualquer utilizacdo, limpe o aparelho com um
pano suave para remover particulas de poeira que possam
estarnomesmo.
5. Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo agente de servico do fabricante ou por
técnicos credenciados, afim de evitar situagdes deriscos.
6. Nao utilize o produto perto ou sobre superficies
molhadas de liquidos ou préximo a produtos inflamaveis.
7. Nao utilize o produto apés uma queda ou se apresentar
algum tipo de mal funcionamento. A queda pode ter
provocado danos internos no produto que poderao afetar o
funcionamento ou a sua seguranca. Leve-o a um Servico
Autorizado AGRATTO para ser examinado antes de voltar a
usa-lo.
8. Mantenha o seu aparelho desconectado da rede elétrica
quando o mesmo nao estiver sendo utilizado.

9. Nao deixe o fio elétrico pendurado, tensionado e
esticado, sem tocar em superficies quentes, para nao
danificar a isolacao do fio e causar problemas técnicos e
acidentes.

10. Nunca transporte e nem retire o produto pelo fio
elétrico, paranao afetar obom funcionamento do produto e
evitar eventuais acidentes.

11. O uso de pecas ou acessorios, que nao sejam originais
de fabrica, pode prejudicar o funcionamento do produto e
Ihe causar danos técnicos e risco de acidentes ao usuario,
alémderesultar naperdadagarantialegal e contratual.

12. Aoligar ou desligar o plugue datomada, certifique-se de
que os seus dedos nao estao em contato com os terminais
paraevitar choque elétrico.

13. Em qualquer caso de anormalidade de funcionamento, o
aparelho devera ser imediatamente desconectado da rede
elétrica e deve ser consultada a Assisténcia Técnica
credenciadade suaregiao.

14. Antes de qualquer operacdo delimpeza, assegure-sede
queoaparelho estejadesconectadodaredeelétrica.
15.Recomendamos que qualquer manutencao preventivae
necessaria seja feita pela Assisténcia Técnica Autorizada a
cadaseismeses.

16. Nao jogue fora este Manual de Instrucdes. Guarde-o
paraeventuais consultas.

17.Certifique-se que os fios elétricos de outros aparelhos,
proximos do cooktop, ndo entrem em contato com pecas
quentesnem fiquem sobre o cooktop.

Este produto foi desenvolvido para uso doméstico e

adequado para uso externo, nao para uso comercial.

« INFORMACOES IMPORTANTES *

1. Este produto foi desenvolvido para uso doméstico,
outros fins ndo especificados neste manual podem
ocasionaraperdadagarantia.

2.Aredeelétricadeve serdevidamente aterrada.

3. Utilize uma tomada compativel com o plugue do aparelho.
N3ao utilize extensées nemadaptadores.

4. Caso o circuito de alimentacao elétrica esteja danificado,
deve ser substituido, leve o aparelho ao suporte técnico
autorizado. Nao tente desmontar ou consertar o aparelho
por conta proépria.

5.Nao force o cabo de energia.

6. Verifique o estado de conservacao do cabo de energia.
Danos ou o cabo enrolado podem aumentar o risco de

choque elétrico.

7. Naouse o cooktop préximo agasesinflamaveis.

8. N3o plugue ou use o produto na tomada com as maos
molhadas.

9. O cooktop deve ser utilizado em um ambiente a pelo
menos 10cmde umajanela.

10. Nao utilize no cooktop utensilios que ndo sejam
combativeis paracooktop deinducao.

11. Nunca utilizar o cooktop de inducdo com recipientes
vazios, pois prejudicara seu funcionamento e danificara o
utensilio utilizado.

12. Nao aqueca enlatados (latas fechadas) direto no fogao
cooktop porinducdo, devidoaaltatemperaturagerada.

13. Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser colocados sobre a superficie do
produto, poisamesmapoderaaquecer.

14. O cooktop nao inicia o cozimento ou aquecimento da
bocasenaotiverumapanelasobreela.

15. Tenha cuidado com as chapas de aquecimento durante
ousoealimpeza, paraevitar queimaduras.

16. Evite contato e mantenha cabelos, roupas, bem como
outros utensilios, longe das partes aquecidas do produto,
paraseproteger contraacidentes.

17. Nao use aparelhos a vapor para limpar o fogao cooktop
por inducdo. Vapor e a umidade podem penetrar nos
componentes elétricos e causar um curto-circuito.

18. Mantenha o aparelho em boas condicdes, verifique
sempre se suas partes nao estao quebradas ouapresentem
algumaanomalia que possaimpedir o aparelho de funcionar
corretamente.

19. Nunca deixe este aparelho ligado na energia e sem
supervisdaoquandondo estiveremuso.

20. Os aparelhos nao devem ser operados por meio de
sistemas de controle remoto portemporizador externo;
21. Se ovidro ceramico ficar trincado, retire o cabo elétrico
datomada para evitar choque elétrico.

22. Utilize o aparelho, seus acessorios e ferramentas de
acordocomestemanual.

23. Para ndo perder a garantia ndo tente consertar o
aparelho por conta propria.

24. O fogdo cooktop de indugao nao funcionard com
panelas de aluminio, vidro, barro, ceramica, panelas com
base de cobre ou travessas de vidro, por ndo serem
materiais eletrodomésticos.

25.Manter o cuidado e o zelodo produto garante aextensao
desuavidautil.

O Corpo do Fogao devera ser limpo apenas com um pano

umedecido. Nunca submerja o corpo do motor em agua ou
em outro liquido.

* LIMPEZA E HIGIENIZACAO -

1. Desconecte o plugue da tomada e aguarde até que o
cooktop estejatotalmenteresfriado.

2.Alimpezadeve serfeitasempre comavitroceramicafria.
3.Limpe sempre o cooktopapdsouso.
4.Evitederramarliquidos sobre avitroceramica.

5. Nao use solventes, esponja de aco ou saponaceo para
limpar ofogao, limpe comdetergente neutro e panoumido.
6. Seque bem com um pano macio e limpo antes de usar
novamente.

7. No caso de queda de acucar ou alimentos adocicados na
mesa vitroceramica, estes devem ser removidos com a
superficie ligeiramente quente, com detergente neutro e
esponjamacia.

8. Nunca derrame sobre o aparelho ou o mergulhe em agua
ou algum outro liquido. Agua e outros liquidos podem
penetrar no equipamento e causar mau funcionamento.

* PARTES E PECAS °

. Abertura de ventilacao

. Cabo elétrico

. Area de aquecimento

. Mesa vidro ceramico

. Seletor para modo de cozimento
. Painel de controle

. Pés anti-derrapantes

. Display

* FUNCOES PAINEL DIGITAL *

O e 0 | & & 8 v

AQUECIDO  FRITAR BBQ ALTO AGua SOPA COZER  ENSOPADO

OIVICR I ROIONO

TRAVA  TIMER MODO ON/OFF

Painel de Controle
Funcao Trava: Bloqueia o painel de controle. Para isto,
pressione por 3 segundos. Permanece ativadamesmo apds
o desligamento, para destravar pressione novamente por 3
segundos;
Funcao Timer: Programar tempo de cozimento.
Acionamento: Quando o aparelho estiver desligado, tem
programacao de até 24hrs para acionamento automatico,
para isso basta selecionar o tempo e o modo de preparo
logoemseguida. Funcao valida para os modos: Agua, Sopa,
CozereEnsopado.
Para os modos: Aquecido, Alto, Fritar e BBQ, é possivel
realizar o desligamento automatico de até 3hrs. Para isso
basta escolher o modo de preparo e logo em seguida
apertar a funcdo timer para escolher o tempo de
desligamento através das teclas + e = . O visor ira alternar
entre o tempo de desligamento e o nivel do preparo
selecionado.
Funcao Menos: Diminuirtemperatura/tempo;
Funcgdo Mais: Aumentar temperatura/tempo;
Funcao Selecionar Modo: Escolher Modo de cozimento;
Liga/Desliga: Ligae/oudesligao Cooktop.

Modos de Cozimentos
Aquecido: Mantém aquecido, permite ajuste do nivel de
poténcia(1a8)em qualquer momento do preparo;
Fritar: Para frituras, permite ajuste de temperatura (80° a
270°) em qualquer momento do preparo;
BBQ: Para cozimento de carnes, permite ajuste de
temperatura (80° a 270°) em qualquer momento do
preparo;
Alto: Para cozimento rapido, permite ajuste do nivel de
poténcia(1a8)em qualquer momento do preparo;
Agua: Para ferver agua. Inicia na poténcia 8, ap6s 15
minutos estabiliza o preparo na poténcia 3. Nao ha
desligamento automatico;
Sopa: Para preparar sopas. Esquenta na poténcia 6 por 10
minutos, depois na poténcia 4 por mais 10 minutos e
estabiliza na poténcia 2 até o final do preparo (modelo 127V
-1hr/modelo 220V - 2hrs),onde emite um sinal sonoro;
Cozer: Para cozimentos de legumes e graos. Esquenta na
poténcia 6 por 10 minutos e estabiliza na poténcia 4 até o
finaldo preparo, desligando automaticoapds 1 hora;
Ensopado: Para preparar ensopados e guisados. Inicia na
poténcia 4, apdés 20 minutos estabiliza o preparo na
poténcia 2 até o final do preparo, desligando automatico
ap6s 1:30hrs.



